Seznam kav 24 COFFEE

#1

Nazev: Vanocni kdva — Bolivia Altura Top Frontera & Cuba Turquino
Chut: hotka ¢okolada, kakaové boby, trtinovy cukr

Zpracovani: mokré

Cupping score: nehodnoceno

Farma: Frontera Quechua & Pico Turquino

Nadmorska vyska: 1.400 m.n.m.

Prazirna: Kdva Kromériz

Kéva Bolivia Altura ma pfijemnou krémovou chut s vyraznym aroma. PIné télo s tény horké ¢okolady,
kakaovych bobU a lehkou sladkosti tftinového cukru. Cuba Turquino, ktera je zde v mensinovém
zastoupeni, pak prida ojedinélé tabakové nasladlé aroma. Spojenim téchto zrnek vznikla

kava, ktera potési nejednoho milovnika silnych kav s plnym télem.

#2

Nazev: Vanocni kdva — Brazil Caramel Mount
Chut: sladkd, ¢okolddova, likérové télo
Zpracovani: aerobni fermentace

Cupping score: 85.5

Farma: Fazenda Santa Barbara

Nadmorska vyska: 1.000 m.n.m.

Prazirna: Zrnicko

Kavova zrna vanocni kdvy pochazi z oblasti Monte Carmelo neboli karamelové
hory. Intenzivni sladkost plodd kavovniku odriidy Red Catuai byla podtrZena netradi¢nim zpracovani
m aerobni fermentaci.

#3

Nazev: Caffé Delicato

Chut: tmava ¢okolada, kakao
Zpracovani: suché a mokré

Cupping score: nehodnoceno

Farma: Brazilie, Kolumbie, Ethiopia
Nadmorska vyska: 1.100 — 1.500 m.n.m.
PraZirna: Kdva Kromériz

Smés Caffé Delicato je diky svému unikatnimu sloZeni vhodna nejen pro pfipravu napojl z espresso
kavovaru, ale také pro milovniky prekapavané kavy i pro dalsi zplUsoby pripravy napojd. Smés je
poskladana ze tfi riznych druhd arabic, tak aby jeji chut byla vyvazena a pfitom plna.

#4

Nazev: Vienna Blend

Chut: ¢okolada, lehké tény citrust
Zpracovani: suché a mokré

Cupping score: nehodnoceno

Farma: Brazilie, Kolumbie, Indie (10% robusta)
Nadmorska vyska: 800 — 1.500 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Znate malebné rakouské kavarny v srdci Vidné a zdejsi kavovou kulturu? Jestli ano, tak se u salku z



Cerstveé pripravené kdvy nasi smési Vienna Blend snadno ptrenesete do ikonickych mist rakouské
metropole.

#5

Nazev: Mexico Chiapas - El Triunfo

Chut: karamel, tmava ¢okolada, liskovy ofech
Zpracovani: mokré

Cupping score: 84

Farma: Sierra Azul

Nadmorska vyska: 1.200-1.600 m.n.m.
PraZirna: Kdva Kromériz

Pokud jste vyznavaci sladkych kav tony ¢okolady a ofisku vérte, Ze
kava z podregionu Siltepec bude vasim favoritem. Farma, na
které kavovniky obhospodaruje na dvaatficet farmaru, roste na tfech hektarech.

#6

Nazev: Ethiopia Genji Challa

Chut: ananas, kvétiny, citrusova kyselost
Zpracovani: mokré

Cupping score: 87.5

Farma: Nano Challa

Nadmorska vyska: 2.000 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Poté, co kdva doputuje z plantaZe do myci stanice, tfeSné se po dobu 90 hodin fermentuji, diky
¢emuz dojde k naruseni povrchu. To da tfesnim charakteristickou chut plnou ovocnych tond.
Nasleduje vyprani v Cisté vodé a nasledné prichdzi na fadu desetidenni suseni na africkych loZich.

#7

Nazev: Indonesia Sumatra

Chut: ¢erny caj, karamel, citron
Zpracovani: honey

Cupping score: 85.5

Farma: Asman Arianto

Nadmorska vyska: 1.500-1.700 m.n.m.
PraZirna: Kdva Kromériz

Provincie Aceh se rozklada ve vysoké nadmotské vysce,
ktera dodava kaveé vitanou svézest. Farmar Asman Arianto spolupracuje na ostrové Sumatra s vice jak
tfi sta padesati drobnymi farmafi.

#8

Nazev: China Yirong

Chut: ofechy, hnédy cukr, pomeran¢
Zpracovani: mokré

Cupping score: 84

Farma: Yirong

Nadmorska vyska: 1.300-1.600 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Cina patfi na aktualni kdvové scéné k lokalitdm budoucnosti. Zdejsi vybérova kava se py$ni velkym



potencidlem, a to navzdory faktu, Ze ma jen velmi kratkou historii. Néktefi kavovy odbornici se
shoduji na tom, Ze by mohla byt Cina v budoucnu stejné popularni, jako kdvy z Brazilie.

#9

Nazev: Guatemala Palo Blanco Organic
Chut: mlééna ¢okolada, med, hrozny
Zpracovani: honey

Cupping score: 87,5

Farma: Finca Palo Blanco

Nadmorska vyska: 1.550-1.950 m.n.m.
PraZirna: Kdva Kromériz

Majitel farmy Ilvan Ovalle se zaméruje na produkci nejvyssi mozné kvality zrn s ohledem na
ekologii. Jeho farma Finca Palo Blanco se rozprostira na 60 hektarech z toho 10ha je pralesni
rezervace a zbyla ¢ast je poseta kavovniky, péstuje se zde vyhradné odrlida

Bourbon, Catuai, Caturra a Pacamara. Jeho kdva se chlubi také oznacenim ORGANIC, to znamena ze
byla vypéstovana bez pouziti jakychkoli pesticidi a hnojiv.

#10

Nazev: Costa Rica Marvin Barrantes
Chut: ¢erny ¢aj, ¢okolada, citron
Zpracovani: honey

Cupping score: 87.5

Farma: Finca Reina Elizabeth
Nadmorska vyska: 1.450-1.550 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Kostarické Arabiky jsou u nasich zakaznik( velmi oblibené, pro svou chut a vysokou kvalitu. Diky
idealnim pfirodnim podminkam a vysoké kvalité sklizenych bob( a vysoké kvalité jejich zpracovani je
kostaricka Arabika cenéna jako jedna z nejkvalitnéjsich kav svéta.

#11

Nazev: Barma-Myanmar Shan State
Chut: ¢okolada, pralinky, melasa
Zpracovani: mokré

Cupping score: 85

Farma: Green Land

Nadmofrska vyska: 1.150 m.n.m.
PraZirna: Kdva Kroméfiz

PlantaZ Green Land Coffee byla zaloZzena v roce 1999 farmarem U Sai Wan Maingem. Farma se
nachdazi v oblasti Pyin Oo Lwin pobliz znamého horského méstecko Maymyo. Green Land je jednou z
nejvétsich plantazi v celém Myanmaru rozkladajici se na plose 450 akrU a stale roste, dnes plantaz
sCita vice nez 580 000 kavovnik(, které plodi kavu té nejvyssi kvality.

#12

Nazev: Kenya Mwendia Kirinyaga

Chut: jablka, hnédé kofeni, tmava ¢okolada
Zpracovani: mokré

Cupping score: 86.5

Farma: Mwendia Farm



Nadmorska vyska: 1.800 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Malou farmu o sedmi tisici kavovnik( vlastni v

regionu Kirinyaga Perminus Githinji a Joseph Mwendia. Vyjimecnost této kavy je pravé mald farma,
jejiz stromy leZi ve stejné nadmorské vySce. Nenaleznete zde také jinou

odridu kavovnikd, neZ jsou Ruiru 11, SL28 a SL34.

#13

Nazev: Peru Negrisa

Chut: jemna acidita, citronové télo a chuté peckového ovoce
Zpracovani: mokré

Cupping score: nehodnoceno

Farma: Negrisa

Nadmorska vyska: 1100-1700 m.n.m.

Prazirna: Kdva Kromériz

Negrisa je rodinny podnik zaméreny na zpracovani, kontrolu kvality a export kdvy. Pysni se vice nez
15 let dlouhou tradici, pricemz jejich kavy se exportuji do celého svéta. Na farmé se klade dlraz
predevsim na kvalitu a vykon v kazdé fazi procesu péstovani i samotného zpracovani. Vétsina

kav z téchto plantazi se vyznacuje chuti citrusovych plodd, diky cemz jsou vyhledavany prevazné mezi
pfiznivci filtrované kavy.

#14

Nazev: El Salvador El Limo San Pacho

Chut: htebicek, hotka ¢okolada, med, svéstky
Zpracovani: anaerobni fermentace

Cupping score: 87.5

Farma: Finca El Limo

Nadmorska vyska: 1.200 m.n.m.

Prazirna: Zrnicko

Na farmé Finca El Limo se zamétuji na experimentalni zpracovani kavy. Zrna odrtdy
San Pacho jsou zpracovana fizenou anaerobni fermentaci, tedy bez pfitomnosti vzduchu. Majitel Jose
Enrique Gutierrez je jiz druhym pokracovatelem rodu této inovativni farmy.

#15

Nazev: Papua New Guinea Lamari

Chut: jablko, hnédé koreni, ¢okolada, hnédy cukr
Zpracovani: mokré

Cupping score: 84.5

Farma: Lamari River Valley Coffee Gardens
Nadmorska vyska: 1.700-2.000 m.n.m.

PraZirna: Kdva Kroméfiz

Nazev Lamari je jméno mistni feky, ktera zdsobuje plantaZze dostatecnou viahou. Ve
Vychodni vysociné se zdejsi farmafi staraji o stfedné velké farmy od jednoho az po Ctyfi
hektary. Zajimavostni je vysoka nadmofrska vyska, ve které

se dafi odridam Blue Mountain, Arusha, Bourbon a Typica.

#16
Nazev: Tanzania Tembo Tembo



Chut: mandle, sladké jablko
Zpracovani: mokré

Cupping score: 83

Farma: Tembo Tembo Estate
Nadmorska vyska: 1.850-1.980 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Jedna se v podstaté o velmi mladou farmu, kterou v roce

2009 prevzali Gaétan a Caroline Bordierovi. Ti k farmé pfistoupili v rdmci treti kavové viny tak,
Ze zde vysadili bez jakychkoliv kompromis( jen jednu odridu s ndzvem Kent. Mokré zpracovani
pfineslo do téla kavy sladkost a chut mandli a jablek.

#17

Nazev: Nicaragua Finca Aurora San Isidro

Chut: ¢erny rybiz, karamel, tmava ¢okolada, Svestky
Zpracovani: mokré

Cupping score: 86.5

Farma: Finca Aurora

Nadmorska vyska: 1.200-1.400 m.n.m.

PraZirna: Kdva Kroméfiz

Farma Aurora se nachazi v regionu Matagalpa a svoji rozlohou 242 hektar( se
Fadi mezi ty vétsi. Viechny kavy z této farmy jsou promyté. Cisté rodinny podnik se zaméFuje
na biodynamické péstovani, coz s mistnim ekosystémem funguje naprosto skvéle.

#18

Nazev: Brazil Pe de Cedro

Chut: mlééna ¢okolada, arasidy
Zpracovani: suché

Cupping score: 84

Farma: Pe de Cedro

Nadmorska vyska: 1.000-1.200 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Namisto typické odridy Yellow Bourbon na farmé Pe de Cedro péstuji cervenou odridu. Vysledkem
je tak velmi kvalitni a chutna kava lehce nasladlého plvodu pro kazdodenni uzivani.

#19

Nazev: Rwanda Dukundekawa Musasa
Chut: jablko, karamel, citrén, maliny
Zpracovani: mokré

Cupping score: 84.5

Farma: Dukunde Kawa Cooperative
Nadmorska vyska: 1.700-2.000 m.n.m.
PrazZirna: Kdva Kroméfiz

Dukunde Kawa Cooperative je spolek vice jak dvou tisic mistnich farmar( a nemalou zajimavosti
je fakt, Ze vice jak 80% zde farmari Zeny. Kava z oblasti Musasa je jedno druhova
odriida Bourbon, ktery je pIné promyty.

#20
Nazev: Uganda Mubuku



Chut: ¢okolada, jablka, ofechy
Zpracovani: mokré

Cupping score: 84

Farma: Kasese station

Nadmorska vyska: 1.300-2.030 m.n.m.
Prazirna: Zrnicko

Zpracovatelska stanice Kasese se vénuje pouze plné promyté metodé za to ale velmi kvalitné. Zralé

tfesné se zde sbiraji rucné a jen té nejvyssi kvality. Sbéraci se zde s farmari setkavaji kazdy den, aby
si definovali presné zralé plody. V $alku tak najdete opravdu jen kvalitni kavova zrnka.

#21

Nazev: Colombia Huila - Los Guacharos
Chut: jablko, ¢erny ¢aj, karamel, ¢okolada
Zpracovani: suché

Cupping score: 87

Farma: Various

Nadmorska vyska: 1.500-1.800 m.n.m.
PrazZirna: Kdva Kroméfiz

Farmafi v oblasti Huila, od kud pochazi také nase kdva a Narino spolupracuji pod
hlavickou organizace Inconexus. Ta svym ¢lentm zajistuje vyssi vykupni ceny. To
se pak projevuje v kvalitnéjsi péci o Urodu a prikladem je zde vysoké cuppingové skére 87 bodd.

#22

Nazev: Honduras Geisha Natural finca Jerusalén
Chut: hofka ¢okoladda, burdkové maslo, karamel
Zpracovani: suché

Cupping score: 87.8

Farma: Jerusalen

Nadmorska vyska: 1.300 m.n.m.

Prazirna: Zrnicko

Tato kdva je zpracovana procesem ,Natural“. Ten je znam jako suchy proces nebo metoda susena
sluncem. Po sklizni se zralé kavové tfesné roztfidi od nezralych tresni, list( a vétvicek. Aby tyto tresné
vyschly, jsou poté rozmistény na rovné plose, na kterou sviti slunce. Suseni trva deset dnli az mésic.
Jakmile se tfesné vysusi, zméni se na scvrklé ovoce. To je pak odstranéno tzv. suchym mlynem a
zUstanou pouze kavova zrna, ty jsou pak rozdélena budto ru¢né nebo strojové podle stupné kvality.

#23

Nazev: Honduras Geisha Black Honey finca Jerusalén
Chut: plné medové télo, svézi chut visni a Svestek
Zpracovani: black honey

Cupping score: 87

Farma: Jerusalen

Nadmorska vyska: 1.300 m.n.m.

PrazZirna: Kdva Kroméfiz

Tato kava je zpracovana procesem "Black Honey", tedy bez pfitomnosti vody. Tfesné se fermentuji
vyjimecéné dlouho ve vlastni stavé a kava je tak krasné medova, karamelova s navinulou sladkosti a s
tény vlasskych orfech(l a susenych Svestek.



#24

Nazev: Honduras Geisha Washed finca Jerusalén
Chut: mlééna ¢éokolada, karamel, exotické ovoce
Zpracovani: mokré

Cupping score: 87

Farma: Jerusalen

Nadmorska vyska: 1.300 m.n.m.

Prazirna: Zrnicko

Tato kava je zpracovana procesem ,Washed“. Pfi této metodé se tfeSné odstrani ze semen pred
susenim. Zralé kavové tfesné se nasypou do loupacll s vodou, které je zbavi vnéjsi vrstvy. Semena s
duZinou jsou rozdélena podle vahy do nadrzi, kde fermentuji po dobu 12-24 hodin v zavislosti na
teploté. Jakmile jsou kdvova zrna pouze v pergamenovém obalu odstranéna od duzniny, nechaji se
susit na prostorné betonové plose. Mokry proces je oblibeny zejména diky neuvéfitelné jasnym a
Cistym chutim z kavy.



